ORDINI D'ASPORTO ANCHE ON LINE DAL LINK
https:/Iwebapp.alvolo.app/5456/takeaway

oprpURE su APP ALVOLO oPPURE LINK NEL SITO
www.lacuccagna-cesenatico.it ALVSLO

TEL. 0547.83148 / 380.7972916 VIA CABOTO, 63 - 47042 CESENATICO (FC)

ANTIPASTI MARE FREDDI / COLD FISH STARTERS

ALICI MARINATE DELLA IDA 11.50
MARINATED ANCHOVIES

TRIGLIE MARINATE DELLA CUCCAGNA 12.50
MARINATED MULLETS

| MARINATI DELLA CUCCAGNA 15.00
DIFFERENTI QUALITA ' / MARINATED MULLETS, DIFFERENT QUALITIES
INSALATA DI MARE 13.00
SEPPIA E POLPO / SALAD OCTOPUS, CUTTLEFISH AND VEGETABLES

& CANOCCHIE DELLA CUCCAGNA 17.00
AL VAPORE, CONDITE CON OLIO, ACETO E SALE / MANTIS SHRIMP

& CATALANA DI CROSTACE! 25.00

CON POMODORINI E CIPOLLA DI TROPEA
CATALAN SHELLFISH WITH CHERRY TOMATOES AND TROPEA ONION

CRUDITA', CATALANA CON GRILLI O ARAGOSTE
SU PRENOTAZIONE SIA PER SERVIZIO AL TAVOLO CHE PER ASPORTO

ANTIPASTI MARE CALDI / HOT FISH STARTERS

CALAMARI ALLA CARTA 12.00
A LA CARTE SQUID
VONGOLE 13.50

MARINARA O TARANTINA (PICCANTI) CON PANE TOSTATO
STEWED OR SPICY CLAMS OR CLAMS AND TOASTED BREAD

GUAZZETTO DI MARE 15.50
GUAZZETTO CON VONGOLE E FRUTTI DI MARE, SENZA CROSTACEI

ALLA MARINARA O ALLA TARANTINA (PICCANTI) CON PANE TOSTATO
STEWED OR SPICY HOT SEAFOOD WITH CLAMS AND SEAFOOD,

WITHOUT CRUSTACEANS, WITH TOASTED BREAD

MAZZANCOLLE 16.50
GRIGLIATE AL SALE

GRILLED PRIMBS WITH SALT

& POLPO ALLA GRIGLIA 17.00

SU CROSTONE DI PANE E POMODORINI
OCTOPUS ON SALT CRUST AND TOMATOES

& TRIGLIE IN PADELLA CON POMODORO 17.00
MULLET IN A PAN WITH TOMATO

& SCAMPI IN PADELLA CON POMODORINI E PATATE 18.00
SCAMPI IN A PAN WITH CHERRY TOMATOES AND POTATOES

SAUTE' DI MARE 18.50

ZUPPETTA CON VONGOLE, FRUTTI DI MARE, CROSTACEI,

POMODORINI E PANE TOSTATO ( ROSSO )

HOT SEAFOOD WITH CLAMS, SEAFOOD, CRUSTACEANS AND TOMATOES
WITH TOASTED BREAD

GRATINATO MISTO 19.50

UNA CAPPASANTA COMPRESA / MIXED FISH GRATIN
AGGIUNTA CAPPASANTA GRATINATA AL PZ. +3.50

PRIMI DI MARE / HOT FISH STARTERS

TAGLIOLINI ALLE VONGOLE 12.50
BIANCO - LONG HAND MADE PASTA WITH CLAMS ( NO TOMATO )
GNOCCHI ALLA PESCATORA 14.00

VONGOLE SGUSCIATE, GAMBERI, CALAMARI,

ALTRO PESCE SENZA SPINE E POMODORINI ( ROSSO )
HAND MADE PASTA ( GNOCCHI ) WITH SEAFOOD SAUCE
(WITHOUT THE SHELL) AND TOMATOES

& GNOCCHI CON CALAMARI, 14.00

PESTO DI PISTACCHI E SCORZA DI LIMONE

HAND MADE PASTA ( GNOCCHI ) WITH SQUID AND
PISTACHIO PESTO, LEMON ZEST, (NO TOMATO)

RISOTTO ALLE VONGOLE DELLA IDA 14.00
ROSSO / RED RISOTTO WITH CLAMS sess
& RISOTTO ROSSO ALLA SEPPIA 14.50
ROSSO AL RAGU' DI SEPPIA / RED RISOTTO WITH CUTTLEFISH hEx
RISOTTO BIANCO DI MARE 14.50
SEAFOOD RISOTTO (NO TOMATO ) kR
& MONFRIGOLI ALLE SEPPIE 14.50
ROSSO - MONFRIGOLI WITH CUTTLEFISH (WITH TOMATO)

& STROZZAPRETI CON TONNO ROSSO 14.50

POMODORINI E OLIVE TAGGIASCHE
ROSATO / STROZZAPRETI WITH RED TUNA,
CHERRY TOMATOES AND TAGGIASCA OLIVES

& PASSATELL! ALLA PESCATORA 15.00

VONGOLE SGUSCIATE, GAMBERI, CALAMARI, AAE
ALTRO PESCE SENZA SPINE E POMODORINI ( ROSSO )

HAND MADE PASTA ( GNOCCHI ) WITH SEAFOOD SAUCE

(WITHOUT THE SHELL) AND TOMATOES

& PASSATELLI CON GAMBERI, 15.00

ZUCCHINE E PORRO FHR

BIANCO - HAND MADE PASTA ( PASSATELLI)
WITH SHRIMP, COURGETTE AND LEEK ( NO TOMATO )

& TAGLIATELLE MARI E MONTI 15.00
BIANCO, CON GAMBERI E PORCINI DELLA IDA
WITH PRAWNS AND PORCINI FROM IDA ( NO TOMATO )

PACCHERI CON CANOCCHIE, 15.00

POMODORINI E PORRO
ROSATO - MANTIS SHRIMP, CHERRY TOMATOES AND LEEK

& RAVIOLI DI BURRATA AL RAGU' DI SEPPIA 15.00
( ROSSO ) / HAND MADE STUFFED PASTA CUTTLEFISH RAGOUT (RED)

& TAGLIOLINI AL NERO DI SEPPIA 15.00
CON SCAMPI E PORRO ( SENZA POMODORO )
LONG PASTA WITH CUTTLEFISH BLACK INK, SCAMPI AND LEEK (NO TOMATOES )

TAGLIOLINI ALLO SCOGLIO 16.50
BIANCO - LONG HAND MADE PASTA / WITH SEAFOOD SAUCE (NO TOMATO)
LASAGNE DI PESCE

SU PRENOTAZIONE SIA PER IL SERVIZIO AL TAVOLO SIA PER ASPORTO

SECONDI DI PESCE / SECOND COURSES

CALAMARI ALLA GRIGLIA 16.00

CON MANDORLE E CIPOLLA MARINATA / GRILLED SQUID WITH ALMOND AND ONION

& FILETTO DI SALMONE ALLA GRIGLIA 16.00

GRILLED SALMON FILLET

& SPIEDINI DI TONNO ROSSO 16.00

RED TUNA SKEWERS

& TAGLIATA DI TONNO ROSSO 16.00
AL SESAMO

SLICED RED TUNA WITH SESAME

SPIEDINI MISTI 17.50

DI GAMBERI E CALAMARI / SKEWERS OF SHRIMP AND SQUID

& SPIEDINI DI PARANZA 17.50

SPIEDINI DI PESCI CON SPINA / SKEWERS OF PARANZA ( THORN FISH )

FRITTO DEL VAGABONDO 17.50

GAMBERI CALAMARI E VERDURE / FRIED SHRIMP + SQUID AND VEGETABLES

FRITTO DI PARANZA 17.50

PESCI CON SPINA E VERDURE / FRIED PARANZA ( THORN FISH ) AND VEGETABLES

CALAMARI FRITTI CON SALSA 17.50

DI POMODORO DELLO CHEF &
PICCANTI - FRIED CUTTLEFISH WITH CHEF'S TOMATO

FILETTI DI ORATA O BRANZINO

ALLA GRIGLIA O AL FORNO CON CONTORNO 18.00
BREAM OR SEABASS FILLETS IN OVEN OR GRILLED WITH SIDE DISH

FILETTI DI ORATA O BRANZINO 18.00

IN PADELLA CON POMODORINI E PORRO (rosato)
BREAM OR SEABASS FILLETS IN A PAN WITH CHERRY TOMATOES AND LEEK

& FILETTI DI ORATA O BRANZINO 18.00

IN PADELLA CON POMODORINI E PATATE (rosato)
BREAM OR SEABASS FILLETS IN A PAN WITH CHERRY TOMATOES AND POTATOES

TRIS DI MARE 23.50

PESCE GRIGLIATO - FRITTO - SPIEDINO GAMBERI E CALAMARI
ONE GRILLED FISH - FRIED MIX -SKEWERS OF SHRIMP AND SQUID

GRIGLIATA DI PESCE 24.00

MIXED GRILLED FISH

& GRIGLIATA DI CROSTACEI 24.00

GRILLED SHELLFISH

SOGLIOLA ALLA GRIGLIA PZ 6.00
CONTORNI / SIDE DISH

INSALATA MISTA 5.00

INS. VERDE - RADICCHIO - POMODORO - CAROTE
GREEN SALAD - CHICORY - TOMATO - CARROTS

INSALATONA NIZZARDA 10.50

INSALATA MISTA PIU: BUFALA - TONNO * ACCIUGHE /
GREEN SALAD - CHICORY - TOMATO -CARROTS - BUFALA CHEESE - TUNA - ANCHOVY

VERDURE GRIGLIATE ZUCCHINE E INSALTA BELGA 5.50
GRILLED VEGETABLES: COURGETTES AND BELGIAN SALAD

ERBETTE COOCKED VEGETABLES 5.50
& PATATE AL FORNO BAKED POTATOES 6.00
PATATE FRITTE FRENCH FRIES 5.00

ANTIPASTI DI TERRA / MEAT STARTER

TAGLIERE MISTO 14.00

AFFETTATI MISTI, FORMAGGIO, & E IMPASTO DELLA PIZZA FRITTO
MIXED MEATS AND ONE CHEESE, WITH FRIED CRUST

BRESAOLA RUCOLA GRANA 11.00
BRESAOLA + ROCKET - PARMESAN

ANTIPASTO BURRATA E CRUDO 11.50
BURRATA (FRESH ITALIAN CHEESE MADE FROM MOZZARELLA AND CREAM) WITH HAM
INSALATA CAPRESE 10.50

BUFALA E POMDORO A FETTE E BASILICO / BUFALA CHEESE - TOMATO - BASIL

PRIMI DI TERRA / MEAT MAIN COURSES

TAGLIATELLE DELLA CASA AL RAGU' 10.50

TAGLIATELLE WITH MEAT SAUCE

STROZZAPRETI PANNA E SPECK 10.50
HOME MADE PASTA WITH CREAM AND BACON

STROZZA BABY AL RAGU' 7.00

CAPPELLETTI AL RAGU' 11.50

CAPPELLETTI STUFFED WITH CHEESE WITH MEAT SAUCE

GNOCCHI DELLA CASA 10.50

CON MELANZANE E BUFALA
PASTA HOME MADE WITH AUBERGINES AND BUFALA CHEESE

LASAGNE DI CARNE

SU PRENOTAZIONE SIA PER IL SERVIZIO AL TAVOLO SIA PER ASPORTO

SECONDI DI TERRA / SECOND MEAT COURSES

PAILLARD DI TACCHINO 9.00
TURKEY BEEF GRILLED

COTOLETTA DI MAIALE CON PATATE 11.00
PORK CUTLET WITH FRIED POTATOES

COTOLETTA DI POLLO CON PATATE 11.00
CHICKEN CUTLET WITH FRIED POTATOES

ENTRECOTE DI MANZO 17.00
BEEF MEAT GRILLED

TAGLIATA ALL'ITALIANA 19.00

GRANA - POMODORINI - RUCOLA
GRILLED BEED FILLET WITH TOMATO - GRAIN - ROCKET

WURSTEL ALLA GRIGLIA 5.00
CON PATATE, PORZIONE BIMBO

ALCUNI PRODOTTI POTREBBERO ESSERE SOGGETTI AD ALLERGENI - IN CASO DI DUBBI RIVOLGERSI AL PERSONALE
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